
ALMOÇO
(diariamente a partir das 12h)

7010,
5017,
5010,
5016,
5012,
0021,

Molhos

500 - manteiga de alcaparras

501 - gorgonzola

502 - barbecue

503 - mostarda

504 - teriyaki 

505 - salsa

1016,

9017,

3032,

0035,

8018,

1016,

0017,

9013,

0017,

8018,

0018,

0019,

5015,

6020,

4013,

2ª feira:
Moqueca à Brasileira
(peixe, camarão e polvo ensopados com cenoura, batata, ovo cozido, 
temperos e leite de coco. Acompanha arroz branco)

3ª feira:
Galeto Grelhado
(com batatinhas ao azeite de ervas)

4ª feira: 
Strogonoff de Camarões
(com arroz e batatinhas soutée)

5ª feira:
Carne Seca Mineira
(com arroz, tutu de feijão, abóbora refogada e couve ao alho)

6ª feira:
Feijoada
(de feijão preto com carne seca, lombo, costelinha, paio e linguiça. Acompa-
nhada de arroz branco, farofalho, couve ao alho e laranja. Serve 2 pessoas)

Sábado:
Arroz de Pato
(arroz de pato confitado ao molho de laranja e especiarias. Serve 2 pessoas)

Domingo:
Nosso Bacalhau
(desfiado e refogado no azeite com cebolas, batatas cozidas e ovo pochê. 
Serve 2 pessoas)

Penne Lane
(penne ao creme de parmesão e tomilho com tiras de frango grelhado)

Atum Executivo ao Teriyaki 
(com tagliarini na manteiga)

Salmão Grelhado
(em crosta de gergelim, com couscous marroquino e salada primavera)

Filet de Frango Executivo ao Gorgonzola 
(com tagliarini na manteiga)

Iti
(misoshiro, 14 sushi <2 salmão, 2 atum, 2 kani, 2 salmon skin, 2 buri, 
4 california>)

Ni
(salada sunomono de kani, 4 sashimi <salmão e atum>, 10 sushi <2 
atum, 2 salmão, 2 salmon skin, 4 california>)

San
(gohan com gergelim, 12 sashimi <só de atum e salmão>) 

Para grelhados com 200g, escolha 2 acompanhamentos e 1 molho.
Para grelhados com 100g, escolha 1 acompanhamento e 1 molho.
Para acompanhamentos extras, por favor, verifique a tabela.

Grelhados

101 - 

102 - peixe do dia (200g)

103 - filet frango (100g) 

104 - filet de frango (200g)

105 - filet mignon (100g)

106 - filet mignon (200g)

peixe do dia (100g)

0042,

0048,

5012,

903,

004,

503,

802,

8061,
6068,

8024,

004,
0012,

0058,

005,

0048,

9014,
0016,

505,

7053,

0056,

BEBIDAS

Acompanhamentos

301 - arroz de cenoura

302 - arroz integral com linhaça

303 - mini salada do cardápio

304 - legumes no vapor de ervas

305 - pupunha no azeite de ervas

306 - brócolis ao alho

307 - batata frita

308 - batata assada com queijo

803,

305,

305,

008,

008,
305,
008,
803,

Consulte nossos operadores sobre outros espumantes, vinhos, 
cervejas, carta de destilados e cigarros Souza Cruz

Água com e sem Gás

Refrigerante

Schwepps (tônica, citrus e ice club)

Ice Tea

Red Bull

Sake Nacional (garrafa 740 ml)

Espumantes:

Nacional do Lugar

Francês Louis Perdrier

Italiano Prosecco Valdobbiadene

Vinhos Tintos:

Argentino Ventus Merlot/Cabernet 2005

Argentino Santa Julia Oak Aged Tempranillo 2004

Chileno Echeverría Carmenere 2004

Australiano Matilda Shiraz/Cabernet 2003

Cervejas:

Belga Duvel

Alemã Paulaner original e Dunkel

Irlandesa Guiness

Domésticas:

Bohemia Pilsen

Bohemia Escura

Stella Artois

Skol Beats

0044,

Picadinho Caroline de Mignon
(c    )

Filet Mignon Carioca
(com arroz, feijão, fritas e farofalho)

om arroz de cenoura, batatas fritas, ovo pochê, banana frita e farofalho

A

AUTÊNTICA

COZINHA

CONTEMPORÂNEA 

DO 

Caroline Cafe Jardim Botânico: 
Rua J. J. Seabra, 10  .:.  2540 0705



1016,

5012,

7010,

808,

7010,

1016,

008,

7011,

107,

1016,

008,

Profiteroles
(o autêntico! Com lâminas de amêndoas e calda quente de chocolate)

Brownie de Chocolate
(com calda de chocolate e sorvete de creme)

Sorvete de Creme
(com calda de chocolate)

Torta de Maçã
(com sorvete de creme)

3014,

5012,

5012,

6011,

CARDÁPIO PRINCIPAL

10  16,  - 
00

½ porção 8,

00  17,  - 
00

½ porção 9,

50 12,

20 15,

40 13,

20  15,  - 
00

½ porção 8,

9016,

0017,

9016,

8018,

8018,

8018,

2015,

2015,

0017,

2015,

8027,

9017,

0026,

0026,

7028,

1025,

California Light - 8 peças
(nori, salmão, atum, kani, pepino e manga)

Salmão Light - 8 peças
(salmão, kani, philadelphia, massago e pepino)

Philadelphia Roll - 12 peças

California - 8 peças

Ikura, Massago ou Enguia

Ebi, Shake ou Maguro

Sashimi de Luxe - 25 peças

Sashimi Simples - 15 peças

Sashimi Atum - 15 peças

Sushi Maze Gohan - 10 peças
(2 atum, 2 salmão, 2 namorado, 2 kani, 2 camarões em maze gohan - 
arroz temperado)

Sushi Caroline - 30 peças
(20 sushi, 2 teka, 4 california e 4 phildelphia)

Salmon Skin Sushi - 10 peças

Special Sushi - 10 peças
(8 sushi de atum e salmão e 2 teka)

Sushi Simples - 14 peças
(10 sushi, 2 teka e 2 california)

8027,

1025,

2033,

SUSHIBAR

Sashimi Salmão - 15 peças

Sashimi Salmão - 25 peças

Mini Sashimi - 8 peças

1016,

404,

5048,

8018,

9017,

7019,

1025,

6011,

809,

0010,

4013,

5012,

7019,

8036,

5016,

6029,

Combinado Shimofuri - 25 peças
(5 sashimi de atum, 5 de salmão - shimofuri, 2 sushi de salmão, 2 sushi de 
atum, 4 hakusai maki e 7 hot hiro)

Ultra Combinado - 55 peças
(20 sashimi <só de atum e salmão>, 35 sushi <7 atum,7 salmão, 7 hot 
roll, 8 california, 6 salmão maki> )

Combinado Caroline - 58 peças
(20 sashimi, 38 sushi <4 atum, 4 salmão, 2 ebi, 3 ovas, 2 kani, 3 salmon 
skin, 6 philadelphia roll, 8 california, 6 teka>)

Combinado Especial de Salmão - 40 peças
(15 sashimi <salmão e shimofuri>, 25 sushi <6 salmão, 4 skin, 
5 haronacho, 10 hotsan>)

Combinado Simples - 35 peças
(16 sashimi, 19 sushi <2 atum, 2 salmão, 2 namorado, 1 ova, 2 salmon 
skin, 4 california, 2 kani, 2 ebi, 2 teka>)

Mini Combinado Especial - 18 peças
(8 sashimi <só de atum e salmão>, 10 suhsi <4 atum, 4 salmão, 2 teka>)

0089,

0087,

0071,

4049,

6029,

4040,

(diariamente a partir das 12h)

(diariamente a partir das 12h)

Shimeji no Vapor de Laranja

Carne Seca Nordestina
(acebolada, com aipim frito e farofalho)

Mini Burguers
(porção mista: 3 de carne com cheddar e 3 de frango, com 
gorgonzola)

Shitake
(fatiado, sautée na manteiga com alho e shoyu)

Quesadilla
(dupla tortilla mexicana recheada com mussarela, servida 
com guacamole e saladinha)

Nachos com Cheddar

Chicken Yakitori
(espetinho de frango ao teriyaki com farofalho) 

Tuna Yakitori
(espetinho de atum ao teriyaki com farofalho)?

Aipim Experto
(empanado em massa de cerveja e frito. Coberto com 
parmesão ralado)

Escondidinho de Camarão

Escondidinho de Carne Seca
(Creme de abóbora, carne seca desfiada cobertos com 
creme de requeijão, gratinado

Salada Verde

Caesar Salad

Salada Primavera
(alfaces, rúcula, repolho roxo, cenoura e frutas da estação. Temperada com 
o nosso vinagrete)

Caroline Burger*
(hamburguer de entrecote, N.Y. style com 210 g, grelhado a gosto. No pão 
de leite, com bacon, mussarela, alface, tomate, cebola e fritas)

Baby Burger*
(hamburguer de entrecote, com 120 g, grelhado a gosto. No pão de leite, 
com mussarela, alface,tomate, cebola e fritas)

Baby Chicken Burger*
(hamburguer de frango, com 120 g, grelhado, no pão de leite, com 
mussarela, alface, tomate, cebola e fritas)

     *Com Queijo Cheddar, Acrescentar   . . . . R$ 2,00                                                

Mushroom Jazz
(shiitake refogado, e gorgonzola na ciabatta, com batata frita)

Filet do Hawaii
(na ciabatta crocante, com fatias grelhadas de abacaxi, saladinha verde e 
fritas. O filet à sua escolha: frango ou mignon)

Spaghetti Primavera
(com tomates frescos, manjericão e mussarela de búfala)

Steak de Atum
(grelhado a seu gosto, com tomate cassée no azeite de ervas, abobrinha e batata)
 

Salada Caprese
(tomates frescos e secos com mussarela de búfala, manjericão e azeite)

Salada Sunomono
(saladinha japonesa com kani, salmão, atum e pepino ao vinagrete)

Caesar Salad com Frango

Omelete de Camarões com Salada Verde   

Sopa de Cebola
(tradicional receita da culinária francesa)

Caldinho de Frutos do Mar

Caldinho de Feijão
(brasileiríssimo feijão preto com queijo coalho, bacon e salsa)

Missoshiro

Frango Godinho
(filet de frango grelhado ao molho de laranja e especiarias, acompanhado de 
couscous marroquino com legumes e saladinha verde)

Steak do Tio Sam
(steak de mignon grelhado, e acompanhado de saladinha verde e batata 
assada, recheada com queijo e chips de bacon)

Medalhão Caroline
(grelhado e acompanhado de pupuinha sautée no azeite de ervas e alho 
assado)

BBQ Ribs
(costelas de porco assadas ao molho barbecue com batatas fritas e salada 
verde)

Tekamaki - 6 peças
(atum)

Uramaki de Salmon Skin - 8 peças Reservas, 
Sugestões e entregas:

Comentários,

www.carolinecafe.com.br

Caroline Cafe Jardim Botânico: 
Rua J. J. Seabra, 10  .:.  2540 0705

Formas de Pagamento

Dinheiro

Cheque

Tickets Diversos
(somente no almoço de segunda à sexta,

exceto feriados)

Organizamos Festas 
Exclusivas

Taxa de Entrega 10%

Taxa de Embalagem
(consulte nosso operador)

preços válidos por tempo indeterminado
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